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DE  Herzlich willkommen in unserem 
FALCON À-la-Carte-Restaurant auf über 
2.174 m Seehöhe. Wo der Panoramablick 
genauso begeistert, wie das vielfältige 
kulinarische Angebot. Freuen Sie sich 
auf neue Highlights aus der Showküche 
unter der Leitung von Chef de Cuisine 
Manuel Fiegl aus Sölden und erleben 
Sie das perfekte Zusammenspiel aus 
Gaumenfreuden und edlen Tropfen der 
besten österreichischen Winzerhäuser.

Ihre Gastgeberin 
Madeleine Hausegger mit Team

 EN  Welcome to our à la carte restaurant 
FALCON, perched at an altitude of 2,174 
meters. A venue where the panoramic 
view is just as captivating as the diverse 
culinary offerings. Taste exciting new 
creations from the show kitchen under the 
direction of Chef de Cuisine Manuel Fiegl 
from Sölden and experience the perfect 
harmony of culinary delights and fine wines 
from the best Austrian wineries.

Your host
Madeleine Hausegger with team
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DE  UNSER TIPP AM MITTWOCH: DINNER IM FALCON. 
Jeden Mittwoch im Rahmen vom WEDNESDAY NIGHT 
FEVER öffnen wir unsere Türen im FALCON auch am Abend 
ab 18.30 Uhr. Genießen Sie unsere vielfältige À-la-Carte-Karte 
und lassen Sie sich von unserem Küchenteam kulinarisch 
verwöhnen.  Wir empfehlen eine Reservierung, um sicherzustellen, 

dass Ihr Abend perfekt verläuft.

Im Anschluss an Ihr Dinner haben Sie die Möglichkeit zu 
aufregenden Aktivitäten aufzubrechen wie dem Nachtrodeln 
oder dem Erkunden der beleuchteten Pisten beim Nachtskilauf. 
Alternativ empfehlen wir die James Bond Cinematic Installation 
007 ELEMENTS „by night“ zu erkunden. Verpassen Sie nicht die 
Gelegenheit, Ihren Mittwochabend zu einem unvergesslichen 
Erlebnis zu machen! 

 EN  WEDNESDAY HIGHLIGHT: DINNER AT FALCON. 
Every Wednesday, as part of the WEDNESDAY NIGHT FEVER 
experience, we open the doors of FALCON in the evening 
starting from 6.30 pm. Enjoy our à la carte menu and let 
our talented kitchen team spoil you. We recommend making a 

reservation to ensure that your evening unfolds perfectly. 

Following your dinner, you could enjoy exciting activities such 
as night sledding or exploring the illuminated slopes during 
Night Skiing. We recommend exploring the James Bond 
Cinematic Installation 007 ELEMENTS „by night“. Don‘t miss the 
chance to turn your Wednesday evening into an unforgettable 
experience! 
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PREISE IN EUR INKL MWST.

Genießen Sie den perfekten 
Start in den Tag mit unserem 
Frühstücksangebot inmitten der 
Ötztaler Bergwelt.

Täglich von 8.30 Uhr - 10.30 Uhr.
Reservierung empfohlen.

FALCON Frühstück
zwei Heißgetränke und 
ein Glas Orangensaft 

Brotkörberl

Honig · Marmelade · Butter

Vulcano Rohschinken
Hirschschinken

Planseer Hartkäse · Walnuss Brie

Räucherforelle

Gemüsesticks mit Frischkäse Dip

Spiegelei oder Rührei mit Speck

Joghurt mit Früchten

A | C | D | G | F | M | L | N | O

26 pro Person

Enjoy the perfect start into the 
day with our breakfast offer in 
the heart of the Ötztal 
mountains.

Daily from 8.30 am to 10.30 am. 
Reservation recommended.

FALCON Breakfast
two hot drinks and a glass of 
orange juice  

bread basket

honey · jam · butter

Vulcano ham
venison ham

local cheese · walnut brie

smoked trout

vegetable sticks with dip

fried/scrambled egg with bacon

yoghurt with fruits

A | C | D | G | F | M | L | N | O

26 per person
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Beef Tatar 
eingelegtes Gemüse · knuspriges 
Brot · Schnittlauchmayonnaise
G | L | M | O

18

Alpine Antipasti 
Vulcano Schinken · Hirschschinken 
Walnussbrie · Planseer Hartkäse 
eingelegte Pilze · Tomate · Chutney
A | C | G | M | O

22

Tomate
Topinambur · Basilikum 
Grillgemüse-Fond 

  A | C | G | L | O

16

Lachsforelle
grünes Curry · Gurke · Apfel 
Radieschen
A | C | D | F | G | H | L | M | O

19

Beef tatare
pickled vegetables · crusty bread  
chive mayonnaise
G | L | M | O

18

Alpine Antipasti 
Vulcano ham · venison ham 
walnut brie · local cheese · pickled 
mushrooms · tomato · chutney
A | C | G | M | O

22

Tomato
Jerusalem artichoke · basil
grilled vegetable fond

  A | C | G | L | O

16

Salmon trout
green curry · cucumber · apple  
radish
A | C | D | F | G | H | L | M | O

19
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Paprika Maisschaumsuppe 
Chorizzo · Artischoke
 G | O

10

Klare Rindsuppe 
Kaspressknödel · gekochtes 
Rindfleisch · Wurzelgemüse
A | C | G | L | M | O 

9

Fischsuppe
Heimische Fische · Safran
Wurzelgemüse · Tomate
B | D | L | O | B

22

Yellow bell pepper soup
Chorizzo · lettuce
 G | O

10

Clear beef soup
cheese dumpling · boiled beef 
root vegetables
A | C | G | L | M | O 

9

Fish soup
local fish · saffron
root vegetables · tomato
B | D | L | O | B

22
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DE  KÜCHENCHEF MANUEL FIEGL EMPFIEHLT. 
Kulinarische Highlights und Spezialitäten, wie regionale 
Steaks aus dem restauranteigenen Reifeschrank gegrillt auf 
dem Big Green Egg®. 

 EN  RECOMMENDED BY CHEF DE CUISINE MANUEL FIEGL. 
Culinary highlights and specialities, such as local steaks from 
the restaurant‘s own dry ageing cabinet grilled on 
the Big Green Egg™. 

Dry Aged Rib Eye Steak 600+ 
Rindfleisch aus Österreich
Für 2 Personen 
Gratinierter Rahmkartoffel
Marktgemüse · Dips
G | L | M | O

98

Dry Aged Rumpsteak 240+ 
Rindfleisch aus Österreich
Gratinierter Rahmkartoffel
Marktgemüse · Dips
G | L | M | O

49

Dry aged rib eye steak 600+ 
beef from Austria
for 2 persons 
gratinated cream potatoes
seasonal vegetables · dips
G | L | M | O

98

Dry aged rump steak 240+ 
beef from Austria
gratinated cream potatoes
seasonal vegetables · dips
G | L | M | O

49
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Saiblingsfilet
Mrak Raimund, Längenfeld
Salatherzen · Beluga Linsen
Kürbiskernmiso · Vulcano Schinken
A | C | D | G | L | O

28

Zweierlei vom Ötztaler Lamm 
Rücken & Ragout
Polenta · Portweinschalotten  
Olivenkrokant · Pimentos 
A | C | F | G | L | M | O

32

Wiener Schnitzel
Petersilienkartoffeln 
Preiselbeeren
A | C | G

31

Landhendl
Fregola Sarda · Macadamia 
Wilder Brokkoli · Petersilie 
A | F | G | H | L | M | O

28

Char fillet
Mrak Raimund, Längenfeld
lettuce hearts · lentils
pumpkin seed miso · Vulcano ham
A | C | D | G | L | O

28

Selection of local lamb 
saddle & ragout
polenta · port wine shallots  
olive brittle · pimentos 
A | C | F | G | L | M | O

32 

Wiener Schnitzel
parsley potatoes 
lingonberries
A | C | G

31

Free range chicken
fregola sarda pasta · macadamia 
wild broccoli · parsley
A | F | G | H | L | M | O

28
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Pasta
Basilikumtagliatelle · Burrata 
Tomate · Pinie

  A | C | G | H | L | O

23 

Rote Beete Rollgerstenrisotto
Radicchio · Kürbis · Taleggio
Schüttelbrot

  A | G | H | L | M | O

21

Bowl 
Brokkoli · Buchweizen · Kürbis- 
püree · Tomate · Pflücksalat
Rohne · Mais Chip

  A | D | G | E | F | H | L | M | N

17
wahlweise mit Landhendl 29
oder Lachsforelle 31

Pasta
basil tagliatelle · burrata 
tomato · pine nut

  A | C | G | H | L | O

23 

Beetroot barley risotto
radicchio · pumpkin · taleggio 
cheese · South Tyrolean bread

  A | G | H | L | M | O

21 

Bowl
broccoli · buckwheat · pumpkin 
puree · tomato · lettuce
beetroot · corn chip

  A | D | G | E | F | H | L | M | N

17
optionally with chicken 29
or salmon trout 31
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Zitronentarte  
Himbeere · Holunder
Granola

  A | C | G | H | O

12

FALCON Torte 
Schokolade · Karamell
Ribisel · Biskuit

  A | C | G | H

10

Apfelsandwich 
Karamell · Gurke · Vanille 
Roggencrumble

  A | C | F | G | H | O

12

Brombeere 
Schokolade · Olivenöl 
Haselnuss

  A | C | F | G | H | O

12

Apfelstrudel
vom Haiminger Apfel 8
mit Schlagsahne  9,50
mit Vanillesauce  11
mit Karamelleis  11

  A | C | G

Lemon tarte
raspberry · elderberry
granola 

  A | C | G | H | O

12

FALCON cake 
chocolate · caramel
currant · biscuit

  A | C | G | H

10

Apple sandwich 
caramel · cucumber · vanilla 
rye crumble

  A | C | F | G | H | O

12

Blackberry 
chocolate · olive oil 
hazelnut

  A | C | F | G | H | O

12

Apple strudel with local apples 
from Haiming  8
with whipped cream 9,50
with vanilla sauce  11
with caramel ice cream 11

  A | C | G
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HERKUNFT / ORIGIN

Lammfleisch / lamb
Arno Gstrein, 
Sölden / Ötztal  

Fisch / fish
Mrak Raimund, 
Längenfeld / Ötztal 

Apfel / apple
Wammes Rudi, 
Haiming / Inntal 

Geflügel / poultry
Geflügelhof Huber, 
Pfaffstätt / Salzburg

Rindfleisch / beef
Handlbauer,
Wels / Oberösterreich

Hofschwein / free range pork
Steirerfleisch, 
Schwarzautal / Steiermark 

ALLERGENE / ALLERGENS

A | GLUTEN / GLUTEN

B | KREBSTIERE / CRUSTACEANS

C | EIER VON GEFLÜGEL / POULTRY EGGS 

D | FISCH / FISH

E | ERDNÜSSE / PEANUTS

F | SOJABOHNEN / SOYBEANS

G | MILCH VON SÄUGETIEREN / MILK FROM MAMMALS

H | SCHALENFRÜCHTE / NUTS

L | SELLERIE / CELERY

M | SENF / MUSTARD

N | SESAMSAMEN / SESAME SEEDS 

O | SCHWEFELOXID & SULFITE / SULFUR OXIDE & SULFITES

P | LUPINEN / LUPINS

R | WEICHTIERE / MOLLUSCS

   VEGETARISCH / VEGETERIAN
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Wasser
Mineralwasser 
prickelnd oder still 
0,33l / 3,80 — 0,75l / 6,50

Fruchtsäfte
Orange · Johannisbeere  
Marille · Apfel 
0,20l / 4,20

Gespritzt
Fruchtsäfte gespritzt
Leitungswasser oder Soda 
0,30l / 4,40 — 0,50l / 6,00

Red Bull
Classic · Sugarfree 
Winter Edition 
0,25l / 5,60

ORGANICS by Red Bull
Simply Cola · Bitter Lemon 
Ginger Ale · Tonic Water 
Black Orange · Easy Lemon
Purple Berry · Ginger Beer   
0,25l / 5,60

Softdrinks
Coca-Cola · Coca-Cola Zero
Fanta · Sprite · Spezi · Almdudler
0,30l / 4,40 — 0,40l / 5,80

Eistee Pfirsich · Eistee Zitrone
0,25l / 4,30

PREISE IN EUR INKL MWST.

Heiße Schokolade  4,20
mit Sahne  4,90
mit Rum  8,00
mit Sahne und Rum  8,70

Kaffee
Espresso 3,60
Espresso Macchiato  3,60
Doppelter Espresso  5,40
Verlängerter / Tasse Kaffee  4,30
Cappuccino   4,90
Latte Macchiato   5,30

Tee
Earl Grey · Wildberry · Kräuter 
Pfefferminze · Grüner Tee · Kamille 
3,90

Glühwein  6,30
Jagatee 6,70
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GLAS 0,1L

PREISE IN EUR INKL MWST.

Aperitifs 

Hugo Spritz  8,10
Aperol Spritz  8,60

Campari Soda 7,90
Campari Orange 8,30

Pink Tonic (alkoholfrei)  8
Grapefruitsaft · Red Bull 
Tonic Water · Grapefruit · Rosmarin

Schaumwein 
Weingut Bründlmayer | Kamptal  Brut Rosé 8,50
Arunda Sektkellerei  | Südtirol            Arunda Brut Blnac de Blanc               10

Weißwein
Weingut Ott | Wagram 2022 Grüner Veltliner Fass 4 6
Weingut Kerschbaum | Burgenland 2021 Chardonnay Reserve 9
Weingut Schäfer-Fröhlich | DE 2022  Riesling Vulkangestein 6

Weißwein gespritzt süß · sauer   5,20

Rosé
Weingut Jamek | Wachau 2022 Rosé · ZWEIGELT · DAC 6

Rotwein
Weingut Feiler-Artinger | Rust 2020   Blaufränkisch Ried Ruster Umriss 5   
Weingut Paul Achs | Burgenland 2021   Zweigelt Alte Reben     6
Weingut Gesellmann | Burgenland 2020   Opus Eximium No33 · BF, SL, ZW 9

Portwein
Quinta do Noval  2015 Late Bottled Vintage  8,50



PREISE IN EUR INKL MWST.

ORGANICS by Red Bull
Signature Drinks    
12

Orange Spritz · Prosecco · Campari
Organics Black Orange · Orange

Limoncello Spritz · Prosecco
Limoncello · Organics Bitter 
Lemon · Limette 

Very Berry · Lillet Rosé · Organics 
Purple Berry · Beeren

FALCON Mule · Vodka · Organics 
Ginger Beer · Limette

Winter Secco · Prosecco · Lillet Rosé  
Red Bull Winter Edition Apfel  
Orange · Rosmarin

FALCON Signature Drinks
Negroni 
Hendrick‘s Gin · Campari · Martini 
Rosso · Orange
12

Espresso Martini
Belvedere · Tia Maria · Espresso
Agavendicksaft
12

Bier vom Fass
Stiegl Hell
0,30l / 5,10 — 0,50l / 6,40

Zitronenradler naturtrüb 
0,30l / 5,10 — 0,50l / 6,40

Weißbier naturtrüb hell  
0,30l / 5,20 — 0,50l / 6,60

Weizen-Cola · Weizen-Sprite 
0,50l / 6,60

Flaschenbier aus Sölden
Sölsch - lokales Craft-Bier
0,33l / 5,80

Flaschenbier
Weißbier alkoholfrei hell 
0,50l / 6,00

Weißbier dunkel 
0,50l / 6,60

Gin & Tonic
Unser Tipp: The Illusionist Gin 
Red Bull Tonic Water · Rosmarin  
Orange
15

Bombay Sapphire Gin 
Red Bull Tonic Water  
13,20

Hendrick‘s Gin
Red Bull Tonic Water  
14,20
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PREISE IN EUR INKL MWST.

Privatbrennerei Familie Mair 
aus Sautens, Ötztal
Ötztaler Zwetschke  2cl / 6,90
Obstbrand  2cl / 5,30
Birne 2cl / 5,30
Himbeere  2cl / 5,30
Zirbe 2cl / 5,80

Destillerie Freihof  
aus Lustenau, Österreich 
Marille  2cl / 4,00
Obstler  2cl / 4,00
Williams  2cl / 4,00
Williams Birne  2cl / 4,80
Haselnuss  2cl / 4,40

Gölles Manufaktur 
für Edelbrände
Alte Zwetschke  2cl / 9
Marille  2cl / 9
Vogelbeer    2cl / 10

Poli Distillerie
aus Veneto, Italien
Grappa Sarpa Oro di Poli  2cl / 6,10

Tequila
Padre Azul Blanco 2cl / 8,00
Padre Azul Reposado 2cl / 9,00
Padre Azul Anejo 2cl / 10,00

Digestifs 
Martini Bianco  4cl / 4,30
Campari  4cl / 4,50
Ramazzotti  2cl / 4,00
Amaretto  2cl / 4,00
Jägermeister  2cl / 4,30
Baileys  2cl / 4,00

Rum
Bacardi White  4cl / 6,90
Ron Zacapa ‚23 anos‘ 4cl / 13,30

Wodka 
Grey Goose  4cl / 8,60
Belvedere  4cl / 8,60

Cognac
Rémy Martin V.S.O.P.  2cl / 5,30
Martell V.S.O.P.  2cl / 8,10

Whiskys
Jack Daniel‘s  4cl / 7,90
Chivas Regal ‚12 years‘ 4cl / 7,90
Ballantines  4cl / 7,10
Knob Creek ‚9 years‘  4cl / 9,40
Johnnie Walker Red  4cl / 9,30
Johnnie Walker Black  4cl / 10,30 
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