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DE  Herzlich willkommen in unserem FALCON 
À-la-Carte-Restaurant auf über 2.174 m Seehöhe. 
Wo der Panoramablick genauso begeistert, wie das 
vielfältige kulinarische Angebot. Freuen Sie sich auf 
Highlights aus der Showküche unter der Leitung von 
Küchenchef Raphael Kuen und erleben Sie das perfekte 
Zusammenspiel aus Gaumenfreuden und edlen Tropfen 
der besten österreichischen Winzerhäuser.

Ihre Gastgeberin 

Lisa Scheiber mit Team

 EN  Welcome to our à la carte restaurant FALCON, 
perched at an altitude of 2.174 meters. A venue where 
the panoramic view is just as captivating as the diverse 
culinary offerings. Taste exciting creations from the show 
kitchen under the directions of head chef Raphael Kuen 
and experience the perfect harmony of culinary delights 
and fine wines from the best Austrian winemakers.

Your host
Lisa Scheiber with team



DE  Genießen Sie den perfekten 
Start in den Tag mit unserem 
Frühstücksangebot inmitten der 
Ötztaler Bergwelt.

Täglich von 8.30 Uhr - 10.30 Uhr.
Reservierung empfohlen.

FALCON Frühstück: 

zwei Heißgetränke und 
ein Glas Orangensaft 

Brotkörberl

Marmelade · Butter

Rohschinken · Honigschinken

Berg-Schnittkäse · Tiroler Brie

Landfrischkäse mit Kräutern

Tomaten · Salatgurke

Rührei mit Schnittlauch 
oder
gekochtes Ei

Joghurt mit Früchten und Granola 

A | C | F | G | H | L | M |  N | O

32 pro Person

EN  Start your day perfectly with 
our breakfast offerings surrounded 
by the breathtaking Ötztal mountain 
scenery.

Daily from 8.30 am to 10.30 am. 
Reservation recommended.

FALCON breakfast: 

two hot drinks and 
a glass of orange juice  

bread basket

jam · butter

raw ham · honey ham

hard cheese · tyrolean brie

cream cheese with herbs

tomatoes · cucumber

scrambled eggs with chives 
or 
boiled egg

yoghurt with fruits and granola

A | C | F | G | H | L | M |  N | O

32 per person

PREISE IN EUR INKL MWST.
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PREISE IN EUR INKL MWST.
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DE  UNSER KÜCHENTEAM EMPFIEHLT: DAS SIGNATURE MENU 
Mit Liebe zum Detail und einer Leidenschaft für regionale Zutaten 
hat unser Küchenteam ein einzigartiges 3-Gang-Menü kreiert, das 
Geschmack, Kreativität und das Flair der Ötztaler Bergwelt vereint. 

3-Gang Menü inkl. Gedeck  
49,5

 EN  OUR KITCHEN TEAM RECOMMENDS: THE SIGNATURE MENU  
Crafted with meticulous attention to detail and a passion for regional 
ingredients, our kitchen team has created a unique 3-course 
menu that combines flavor, creativity, and the charm of the Ötztal 
mountains.

3-course menu incl. cover 
49,5

Kräftige Rindssuppe 
Kaspressknödel · gekochtes
Rindfleisch · Wurzelgemüse
Schnittlauch
A | C | F  | G | L | M | O

***

Landhuhnbrust & Keule
Miso-Velouté · gebackener Reis
Romanesco · Topinambur
A | C | F | G | L | M | O 

***

Pistazie & Mandarine		
Karamell · weiße Schokolade

  A | C | E | F | G | H | N | O

Beef Soup 
cheese dumpling · boiled
beef · root vegetables
chives
A | C | F  | G | L | M | O

***

Free-Range Chicken Breast & Leg
miso velouté · fried rice
romanesco · jerusalem artichoke
A | C | F | G | L | M | O 

***

Pistacchio & Mandarin 	
caramel · white chocolate

  A | C | E | F | G | H | N | O

 ENDE
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Dry-Aged Beef Burger
potato brioche · jalapeño mayonnaise
lettuce · BBQ onion 
French fries 
A | C | F | G | L | M |  N | O | P

31

Dry-Aged Beef Burger
Kartoffelbrioche · Jalapeño-Mayo
Feldsalat · BBQ Zwiebel
Pommes frites
A | C | F | G | L | M |  N | O | P 

31

PREISE IN EUR INKL MWST.



Beef Tatar vom 
Flanksteak
Kürbiskernmiso · Sesam 
Daikon Rettich · Edamame 
A | C | F  | G | L | M | N | O

22

Kräftige Rindssuppe 
Kaspressknödel · gekochtes 
Rindfleisch · Wurzelgemüse 
Schnittlauch
A | C | G | L | M | O 

10

Karotten-Ingwer-Cremesuppe 
Wasabischaum · Kresse 
marinierte Pilze  

  E | F | G | L | M | N | O | P 

10

Beef Tartare made from 
Flank Steak
pumpkin seed miso · sesame 
daikon radish · edamame 
A | C | F | G | L | M | N | O

22

Beef Soup 
cheese dumpling · boiled
beef · root vegetables 
chives
A | C | F | G | L | M | O 

10

Carrot Ginger Cream Soup 
wasabi foam · cress
marinated mushrooms 
          E | F | G | L | M | N | O | P 

10
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Gedeck · Cover 
Brot · Baba Ganoush · Butter · Kräuter
bread · baba ganoush · butter · herbs
A | C | F | G | L | M | O  

4

PREISE IN EUR INKL MWST.
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Kulinarische Highlights und Spezialitäten, wie regionale Steaks aus
dem restauranteigenen Reifeschrank, gegrillt auf dem Big Green Egg®.  

 EN  FROM THE BIG GREEN EGG® 
Culinary highlights and specialities, such as local steaks from the 
restaurant‘s own dry ageing cabinet grilled on the Big Green Egg™. 

Dry-Aged Entrecôte vom Rind 250g+
58

Dry-Aged Ribeye vom Rind 500g+
für 2 Personen
110

Tomahawk vom steirischen 
Duroc 240g+
42

Dry-Aged Filet vom Rind 200g+
62

Gebackenes Kalbstomahawk
„Milanese“ 240g+
58

Slow-Cooked 
Beef Short Ribs 300g+
45

serviert mit 
Rinderjus · Gremolata 
Pfannengemüse 

und
würzigem Süßkartoffelgratin 
oder 
Pommes frites
C | F | G | L | M | O

Dry-Aged Beef Entrecôte 250g+
58

Dry-Aged Beef Ribeye 500g+
for 2 persons
110

Tomahawk from Styrian 
Duroc 240g+
42

Dry-Aged Fillet of Beef 200g+
62

Baked Veal Tomahawk
“Milanese” 240g+
58

Slow-Cooked
Beef Short Ribs 300g+
45

served with 
beef jus · gremolata 
pan-fried vegetables
and
sweet potato gratin
or 
French fries
C | F | G | L | M | O

DE EN

PREISE IN EUR INKL MWST.



Alpine Bouillabaisse
local fish · saffron · tomato
root vegetables · crayfish ravioli
fennel · bread
A | B | C | D | F | G | L | M | O | R

29

Wiener Schnitzel
parsley potatoes · lingonberries
A | C | G | L | M | O

34

Free-Range Chicken Breast & Leg
miso velouté · fried rice
romanesco · jerusalem artichoke
A | C | F | G | L | M | O

29

Saddle & Shoulder  
of Lamb from Sölden
spiced polenta · beans
okra pod · olive
A | C | F | G | L | M | O

44
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Alpen-Bouillabaisse
Heimische Fische · Safran · Tomate
Wurzelgemüse · Flusskrebsravioli
Fenchel · Brotkorb
A | B | C | D | F | G | L | M | O | R

29

Wiener Schnitzel
Petersilienkartoffel · Preiselbeeren
A | C | G | L | M | O

34

Landhuhnbrust & Keule
Miso-Velouté · gebackener Reis 
Romanesco · Topinambur 
A | C | F | G | L | M | O

29

Lammrücken & Schulter  
vom Sölder Lamm
Gewürzpolenta · Bohnen
Okra Schote · Olive
A | C | F | G | L | M | O

44

DE EN

PREISE IN EUR INKL MWST.



Pasta Gnocchetti
Ofenkürbis · Taleggio · Basilikum 
Walnuss · Mangold
          A | C | F | G | L | M | O

27

FALCON Bowl Classic
Blattsalate · Salatgurke 
Rote Bete · Tomate · Brokkoli
Bulgur-Linsensalat · Gemüsepüree 
Kartoffelchips · French Dressing

    A | C | E | F | G | H | L | M | N | O

19

Wahlweise mit: 
gebratenen Rinderfiletstreifen + 18 G
gebratener Landhuhnbrust + 14 G
gebratene Längenfelder Lachsforelle + 14 D | G

Pasta Gnocchetti
roasted pumpkin · taleggio cheese · basil 
walnut · chard
      A | C | F | G | L | M | O

27

FALCON Bowl Classic
lettuce · cucumber 
beetroot · tomato · broccoli
bulgur lentil salad · vegetable puree 
potato chips · French dressing

    A | C | E | F | G | H | L | M | N | O

19

optionally with: 
roasted strips of beef fillet + 18 G 
roasted free-range chicken breast + 14 G
roasted salmon trout from Längenfeld + 14 D | G
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Pistazie & Mandarine  		
Karamell · weiße Schokolade

  A | C | E | F | G | H | N | O

12

FALCON Torte	
Schokolade · Karamell
Ribisel · Biskuit

  A | C | F | G | H | O

11

Frischkäse-Mousse-Torte	
Sauerkirschen · Streusel

  A | C | F | G | H | O

11

Nougat Torte	
Pistazie · Biskuit

  A | C | F | G | H | O

11

Sacherwürfel mit 
Mascarpone-Sahnecreme

  A | C | F | G | O

7

Macaron 	
  C | F | G | H | O

4,5

Apfelstrudel
vom Haiminger Apfel	 8,5
mit Schlagsahne 	 10,5
mit Vanillesauce 	 12,5
mit Vanilleeis 	 11,5

  A | C | G | L

Affogato	 7,3

Pistachio & Mandarin	
caramel · white chocolate

  A | C | E | F | G | H | N | O

12

FALCON Cake	
chocolate · caramel
currant · biscuit

  A | C | F | G | H | O

11

Cream Cheese Mousse Cake	
sour cherries · crumble

  A | C | F | G | H | O

11

Nougat Cake	
pistachio · biscuit

  A | C | F | G | H | O

11

Sacher Cake with  
Mascarpone Cream

  A | C | F | G | O

7

Macaron 	
  C | F | G | H | O

4,5

Apple Strudel with local Apples 
from Haiming 	 8,5
with whipped cream	 10,5
with vanilla sauce 	 12,5
with vanilla ice cream	 11,5

  A | C | G | L

Affogato	 7,3
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ESSERTS

Sehr gerne dürfen Sie weitere süße Köstlichkeiten aus unserer Vitrine auswählen.
You are very welcome to choose more sweet delicacies from our display.

PREISE IN EUR INKL MWST.



HERKUNFT / ORIGIN

Lammfleisch / lamb
Gstrein Arno
Sölden / Ötztal  

Fisch / fish
Mrak Raimund
Längenfeld / Ötztal 

Apfel / apple
Wammes Rudi
Haiming / Inntal 

Geflügel / poultry
Geflügelhof Huber
Mariastein / Salzburg

Rindfleisch / beef
Handlbauer
Wels / Oberösterreich

Durocschwein / duroc pork
Steirerfleisch
Schwarzautal / Steiermark 

ALLERGENE / ALLERGENS

A | GLUTEN / GLUTEN

B | KREBSTIERE / CRUSTACEANS

C | EIER VON GEFLÜGEL / POULTRY EGGS 

D | FISCH / FISH

E | ERDNÜSSE / PEANUTS

F | SOJABOHNEN / SOYBEANS

G | MILCH VON SÄUGETIEREN / MILK FROM MAMMALS

H | SCHALENFRÜCHTE / NUTS

L | SELLERIE / CELERY

M | SENF / MUSTARD

N | SESAMSAMEN / SESAME SEEDS 

O | SCHWEFELOXID & SULFITE / SULFUR OXIDE & SULFITES

P | LUPINEN / LUPINS

R | WEICHTIERE / MOLLUSCS

   VEGETARISCH / VEGETERIAN



PREISE IN EUR INKL MWST.

GLAS 0,1L

Aperitifs 
Hugo 	 9,3
Aperol Spritz 	 9,8
Campari Soda 	 8
Campari Orange	 9,8
Campari Spritz                            	 9,8

Martini Bianco 	   4cl / 5,5

Champagner
Billecart-Salmon | Champagne	 Reserve · BRUT             		    18
	
Schaumwein
Sektkellerei Arunda | Südtirol	 Rosé · BRUT                		  10

Weißwein
Weingut Ott | Wagram	 2022	 Grüner Veltliner Fass 4	 8,5
Weingut Schäfer-Fröhlich | DE	     2022    Riesling Vulkangestein	 7
Weingut Kerschbaum | Burgenland	 2021	 Chardonnay Reserve	 9

Weißwein gespritzt süß · sauer			   5,8

Rosé
Weingut Bründlmayer | Kamptal	     2022    Rosé · ZWEIGELT	 6

Rotwein
Weingut Markowitsch | Carnuntum	 2020    Zweigelt Rubin Carnuntum · DAC	 5,5
Weingut Prieler | Burgenland	 2018    Merlot Schützener Stein 	 8
Weingut Gesellmann | Burgenland	 2021    Opus Eximium No. 34 · BF, ZW, SL	 9
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Wasser
Mineralwasser 
prickelnd oder still 
0,33l / 4,1— 0,75l / 7,1

Fruchtsäfte
Orange · Johannisbeere · Marille
0,2l / 4,5

Gespritzt
Fruchtsäfte gespritzt
Leitungswasser oder Soda 
0,5l / 6,4

Red Bull
Classic · Sugarfree · Winter Edition 
0,25l / 6,1

ORGANICS by Red Bull
Simply Cola · Bitter Lemon 
Ginger Ale · Tonic Water 
Black Orange · Ginger Beer 
Purple Berry · Easy Lemon  
Fizzy Peach
0,25l / 6,1

Softdrinks
Coca-Cola · Coca-Cola Zero
Fanta · Sprite · Spezi · Almdudler
0,4l / 6,4

Skiwasser
0,4l / 5,5

Franz Josef Rauch 
Eistee Pfirsich
0,33l / 5,4

Heiße Schokolade 	 4,5
mit Sahne 	 5,3
mit Rum 	 9,1
mit Sahne und Rum 	 10

Kaffee
Espresso	 3,8
Espresso Macchiato 	 3,8
Doppelter Espresso 	 5,7
Verlängerter / Tasse Kaffee 	 4,5
Cappuccino  	 5,2
Latte Macchiato  	 5,6

Affogato 	 7,3

Tee 	 4,1
Darjeeling · Wildberry · Kräuter 
Pfefferminze · Grüner Tee · Kamille 

Glühwein 	 6,8
Jagatee	 7,2

PREISE IN EUR INKL MWST.



Longdrinks
Limoncello Spritz 
Limoncello · Prosecco
Organics Bitter Lemon 
12

Very Berry 
Lillet Rosé · Organics Purple 
Berry · Beeren · Minze
12

FALCON Mule 
Belvedere Vodka · Organics  
Ginger Beer · Ingwer · Gurke
12

Gin & Tonic
The Illusionist Gin 
Organics Tonic Water · Orange
15

Hendrick‘s Gin
Organics Tonic Water · Gurke
15

FALCON Signature Drink
Espresso Martini
Belvedere · Tia Maria · Espresso
Agavendicksaft
15

Bier vom Fass
Stiegl Hell
0,30l / 5,4 - 0,50l / 6,9

Zitronenradler naturtrüb 
0,30l / 5,4 - 0,50l / 6,9

Weißbier naturtrüb hell 	
0,30l / 5,6 - 0,50l / 7,6

Weizen-Cola · Weizen-Sprite
0,50l / 7,6

Flaschenbier
Weißbier alkoholfrei hell 
0,50l / 6,4

Weißbier dunkel 
0,50l / 7,1

Lokales Craft-Bier aus Sölden
Sölsch
0,33l / 5,9
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Privatbrennerei Familie Mair 
aus Sautens, Ötztal
Ötztaler Zwetschke 	 2cl / 7,1
Obstbrand 	 2cl / 5,5
Birne	 2cl / 5,5
Himbeere 	 2cl / 5,5
Zirbe	 2cl / 5,9

Destillerie Freihof  
aus Lustenau, Österreich 
Marille 	 2cl / 4,6
Obstler 	 2cl / 4,6
Williams 	 2cl / 4,6
Williams Birne 	 2cl / 5,3
Haselnuss 	 2cl / 4,6

Gölles Manufaktur für Edelbrände
aus Riegersburg, Österreich
Alte Zwetschke 	 2cl / 9
Marille 	 2cl / 9

Poli Distillerie
aus Veneto, Italien
Grappa Sarpa Oro di Poli 	 2cl / 6,2

Tequila 
aus Jalisco, Mexiko
Padre Azul Blanco	 2cl / 8
Padre Azul Reposado	 2cl / 9
Padre Azul Anejo	 2cl / 10

Digestifs 
Ramazzotti 	 4cl / 8,8
Amaretto 	 4cl / 8,8
Jägermeister 	 2cl / 4,6
Baileys 	 4cl / 8,8

Rum
Bacardi White 	 4cl / 7,1
Ron Zacapa 23 anos	 4cl / 13,5

Wodka 
Finlandia                               4cl / 8,8
Belvedere 	     4cl / 9,9

Cognac
Rémy Martin V.S.O.P. 	 2cl / 5,5
Martell V.S.O.P. 	 2cl / 8,3

Whisky
Jack Daniel‘s 	 4cl / 8
Chivas Regal ‚12 years‘	 4cl / 8
Ballantines 	 4cl / 7,3
Knob Creek ‚9 years‘ 	 4cl / 9,6
Johnnie Walker Red 	 4cl / 9,5
Johnnie Walker Black 	 4cl / 10,5 
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PREISE IN EUR INKL MWST.




